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MERLOT 2013
DOC Friuli Aquileia

Dies ist der junge, frische Merlot aus dem Hause Foffani,
ein Klassiker der hier seine leichte Seite auslebt. Mit dem
neuen Etikett, ist er nun ebenfalls Teil der “Fiore”-Serie.
Er wird in Stahltanks vinifiziert und ausgebaut, und bleibt
lange mit den Schalen in Kontakt. Dies erklart die
ungewodhnlich dichte purpur- bis rubinrote Farbe die das
Auge schmeichelt, sowie der intensive Duft nach roten
Frichten und Kirschen.

Durch die milden Gerbstoffe ist er ein wahrer Allrounder, mit
sonnigem Gemlit. Er ist stets positiv und weich, jedoch mit
einem guten Koérper. Er wird immer gerne getrunken und
passt bestens zu Aufschnitt, Kdse und zu allen
Fleischgerichten. Ebenfalls perfekt zu Imbisse und Snacks.
Die leichten 12,5 Grad laden gerne zum nachsten Glas ein,
und der lange Abgang sorg fiir gute Erinnerungen.

Es ist moglich, dass sich etwas Satz in der Flasche bildet:
dies bestatigt die Natlrlichkeit dieses ungefilterten Weines.

* eigener Weingarten

* Guyot Anlage

e Sonniger, warmer Sommer

e Traubenproduktion 10.000 kg pro Hektar

e Laboruntersuchung der Naturkorken vor Abfillung

¢ malolaktische Garung

e 1 Jahr Elevage in Stahltank, Sauerstoffzufuhr durch
diverse Abflillungen im Weinkeller

e 2.500 produzierte Flaschen

¢ keine Verwendung von Anti-Garungsmitteln

* volle Rickverfolgbarkeit der Produktionsprozesse

Alkoholgehalt 12,5° vol

Restzucker 4 gr/l

Saure 5,1 gr/Il HTH

Trockenextrakt 28 gr/l

Ursprungsgebiet DOC FRIULI AQUILEIA

Ort CLAUIANO Borgo Medioevale (UD)
Weingarten Braida Manin

Rebstécke pro Hektar 4000
Boden Lehm auf Kies




